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прикАз

от 19 .08.2024 Jф12

О создации бракеражной комиссии на 2024-2025 учебный год"

В целях соблюдения технологии приготовления пищи и использования
качественного ассортимента продуктов питания в школе

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Создать бракеражную комиссию в составе:
председателъ:
Номчу-Белек Ч.Б.- зам. директора по УВР
tlшены комиссии:
Серээдар Р.Л.- rIителъ начЕLпьных кJIассов;
Самыя А.В.- уIитель начальных кJIассов;
Хомушку Г.С.- r{итель начаJIьных классов;
,Щензин Ч.К.- у{итель начапьных классов;
Мелдээн Б.Б.- медицинский работник;
2. Членам комиссии ежедневно заносить в контрольный журнал результаты
органолептической оценки приготовленной пищи.
З" Утвердить план работы бракеражной комиссии на 2024-2025 учебный год
(Приложение 1)

4. Комиссии вести 1 раз в 10 дней в <Хtурн.lл KoHTpoJuI за питанием)), для
контроля над количественным составом рациона питания, ассортиментом
используемых пищевых продуктов и продовольственного сыръя.
5. Работа бракеражной комиссии регламентируется положением о
бракеражной комиссии ОУ, утвержденным ОУ.
6. Контроль за настоящего приказа оставляю за собой.

Хомушку О.М.
Номчу-Белек Ч.Б.
Серээдар Р.Л.
Самыя А.В.
Хомушку Г.С.
.Щензин Ч.К.

С приказом



от 19

План работы
бракеражной комиссии на 2024-2025 учебный год

На основании общего Положения о бракеражной комиссии, ocHoBIIbIx целей KoHTpoJUI за
качеством приготовлениr{ пищи, соблюдения технологий приготовления пищи и
выполненИя санитарНо- гигиенИческиХ требованИй работнИкЕlп{и пищеблока, работа
бракеражной комиссии в МБоу соШ им.К.,Щ.Тыва-хуУ с.Морен организована по
следующим нaшрЕtвлеЕиrlм :

. Ежедневньй контроль
1. БракеражнЕш комиссиrI ежедневно приходит на сшIтие бракеражной пробы.
2. Оценки орг€tнолептических свойств приготовленной пищи (цвет, запзж, вкус,

консистеЕцию, жесткость, сочЕость и т.д);
3. За соблюдением технологии приготовления пищи.
4. За полнотой вложения rrродуктов при приготовлении.
5. Соблюдения санитарно- гигиенических норм сотрудниками пйщеблока.
6. Соблюдения пр{Iвил личной гигиены работникалли пищеблока.
7. Проверка ЕшIичия коЕц)ольного б.тпода и суточньIх проб.
8" Взятиепроб из общего котла.
. Ежемесячньй контроль

1.Проверка состояниlI помещений пищеблокц помещений для хранения продуктов,
IIомещеЕий для хранения уборочного инвентаря и помещеЕия ту{rпетной комнаты.
2.КонтроЬ lrроведениrl уборок (ежедневной и генеральной) помещений пищеблока.
3.СоблподениrI темrrературньD( режимов храненшI продуктов.
4.KoHTporb качества обработки и мытья посуды.
5.контроль соблподения режимньж моментов в организации питания учащихся. Проверка
качества используомой для приготовления и подачи блюд посуды, сервировоlIного
инвентаря.
6.Проверка правил хранеЕия продуктов и т.д.
результаты проверок фиксируются в журнале бракеража готовой продукции. отчеты по
проведенным контрольЕыМ обходам обсуждаются на советах по питанию школы.
БракеражНаJI комиссия в своей деятельЕости руководствуется СаНПиНами, сборниками
рецоптур, технологическими картаil,{и, ГОСТами.

План работы бракеражной комиссии
на2024-2025

J\ъ Название мероприятия ответственные Сроки

1

Заседание членов комиссии по теме: <<Готовность
пищеблока и обеденного зала к начarлу нового 1.rебного
года. Утверждение плана работы комиссии на новьй
уrебный год.)

Члены
бракеражной
комиссии

Август

2
отслеживание составления меню в соответствии с
нормttми и калорийностью блюд.

Члены
бракеражной
комиссии

Ежедневно

J Контроль сроков реализации прод}ктов. Члены
бракеражной

1разв
месяц



t

/

7

комиссии

4
отслеживание технологии приготовления, закJIадки
продуктов, выхода блпод.

Члены
бракеражной
комиссии

1раз в
неделю

5
Контроль сt}нитарно-гигиеЕического состояния
пищеблока.

Члены
бракеражной
комиссии

Постоянно

6"

комплексная проверка состояния пиrцеблока, наличие
суточных проб, маркировка банок и к}хонного
инвентаря.

Члены
бракеражной
комиссии

Сентябрь
[екабрь
Март
Май

контроль взвешив€}ния порций, правила хранения
продуктов, температурный режим.

Члены
бракеражной
комиссии

Октябрь

8

проверка качества используемой посуды. Наличие
контрольной порции. Соблюдение технологии
закладки продуктов.

Члены
бракеражной
комиссии

Ноябрь

9
Правила хранения овощей, СЫп)л{их продуктов.
Собrподение графика уборок помещений пищеблока.

Члены
бракеражной
комиссии

Январь

11

Проверка Еаличия контрольной порции. Обработка
используемой посуды (тарелки, чашки, ложки, вилки).
Ведение журнала качества наличие суточЕьж проб,
маркировка банок.

Члены
бракеражной
комиссии

Февраль

проверка соответствие порции, взятой произвольно со
стола )лаrцихся цо весу с коЕтрольной порцией.

Члены
бракеражной
комиссии

Март

1з
хранение овоrцей и фруктов. Обработка яиц перед
приготовлением.

Члены
бракеражной
комиссии

Март

14"
Обработка посуды и кухонного инвентаря, соблюдение
технологии приготовления блюд,

Члены
бракеражной
комиссии

Апрель

i5 Правила хранения продуктов. Маркировка уборочного
иIIвентаря.

Члены
бракеражной
комиссии

Май

16
заседание членов бракеражной комиссии по теме:
<<Анализ работы комиссии за2024-2025 rrебньй год>

Члены
бракеражной
комиссии

Май

21


